Comune di Bonassola
Ufficio attivita produttive

L.R. 2.01.2007, n.ro 1, art. 55 - richiesta di autorizzazione per apertura nuovo esercizio

somministrazione alimenti e bevande
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11 , cittadino i , C.F.
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CHIEDE

L’autorizzazione per l'apertura di un esercizio per la somministrazione di alimenti e
bevande, e allo scopo

DICHIARA
Ai sensi dell’art. 47 D.P.R. 445/2000

1. di essere in possesso dei requisiti morali di cui all’art. 12 della L.R. 2.01.2007, n.ro 1;
2. di essere in possesso dei requisiti professionali all’art. 13 della L.R. 2.01.2007, n.ro 1,

e specificatamente (barrare il caso che interessa):

O di avere frequentato con esito positivo un corso di formazione professionale per
la somministrazione di alimenti e bevande come disciplinato dalla vigente normativa
delle Regioni e delle Province autonome di Trento e Bolzano ovvero essere in possesso
di un diploma di Istituto secondario o universitario attinente all'attivita di
preparazione e somministrazione di bevande e alimenti;

O di avere esercitato in proprio, per almeno due anni nell'ultimo quinquennio
precedente 1'avvio dell’attivita, 1'attivita di somministrazione di alimenti e bevande o
avere prestato la propria opera, per almeno due anni nell'ultimo quinquennio
precedente l'avvio dell’attivita, presso imprese esercenti l'attivita nel settore della
somministrazione di alimenti e bevande, in qualita di dipendente qualificato addetto
alla somministrazione o all’amministrazione o in qualita di socio lavoratore di
cooperativa o, se trattasi di coniuge, parente o affine, entro il terzo grado
dell'imprenditore, in qualita di coadiutore familiare, comprovata dall’iscrizione
all'INPS

O di essere stato iscritto al registro esercenti il commercio (REC) di cui alla L
426/1971, per attivita di somministrazione al pubblico di alimenti e bevande o alla
sezione speciale del medesimo registro per la gestione di impresa turistica, salvo
cancellazione dal medesimo registro, volontaria o per perdita dei requisiti.

3. che il locale nel quale l'attivita verra svolta e ubicato in Bonassola, all'indirizzo

.............................................................. , identificativi catastali



4. che l'esercizio per la somministrazione di alimenti e bevande sara contraddistinto

dall’insegna “ ...
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5. il possesso dei requisiti di qualita di seguito indicati (barrare, per ogni parametro, il
caso che ricorre):

A) PERIODO D’APERTURA
O 330 giorni e oltre per anno solare Punti 35
0 da 270 a 329 giorni per anno solare Punti 25
0 da 180 a 269 giorni per anno solare Punti 10
O Meno di 180 giorni per anno solare Punti 0
B)  ORARIO D’APERTURA
0 da 15 a 18 ore giornaliere Punti 30
O da 10 a 14 ore giornaliere Punti 25
0 da 7 a 9 ore giornaliere Punti 15
O da 5 a 6 ore giornaliere Punti 0
C) AMPIEZZA TOTALE DEL LOCALE
0 71 mq e oltre Punti 25
O da 51 mq a 70 mq Punti 15
O daa41a50mq Punti 10
O fino a 40 mq Punti 0
D) INSONORIZZAZIONE DEL LOCALE CERTIFICATA DA TECNICO
ABILITATO
0 Si Punti 10
O No Punti 0
E) INTRATTENIMENTO/COLLABORAZIONE NELLE MANIFESTAZIONI
O 5 eventi per anno solare e oltre Punti 15
0 fino a 4 eventi per anno solare Punti 10
0 nessun evento Punti 0
F) INTERNET POINT GRATUITO
O Si Punti 10
O No Punti 0
G) SALA SVAGO/LETTURA
O Si Punti 15
O No Punti 0




H) DIVISA DA LAVORO/CORSI DI AGGIORNAMENTO E RIQUALIFICAZIONE

O divisa e corsi Punti 20
O divisa o corsi Punti 10
I) DISTANZA MINIMA DA ESERCIZI ESISTENTI

O Oltre 50 m. in linea d’aria Punti 20
O Distanza da 0 a 50 m. in linea d’aria Punti 0

1)) PRESENTAZIONE DI DIA SANITARIA RELATIVA AD ATTIVITA’
PREPARAZIONE E MANIPOLAZIONE DI ALIMENTI E BEVANDE

DI

O Si Punti 20
O No Punti 0
K) UTILIZZO DI PRODOTTI AGROALIMENTARI BIOLOGICI CERTIFICATI
O 5 prodotti agroalimentari certificati e oltre | Punti 20
presenti nel menu
O Da 3 a 4 prodotti agroalimentari certificati | Punti 10
presenti nel menu
Da 0 a 2 prodotti agroalimentari certificati | Punti0
presenti nel menu
L) PRODOTTI AGROALIMENTARI TIPICI
O 5 prodotti tipici e oltre presenti nel menu Punti 20
0 Da 3 a 4 prodotti tipici presenti nel menu Punti 10
O Da 0 a 2 prodotti agroalimentari tipici presenti | Punti 0
nel menu
M) UTILIZZO DI SOSTANZE ECOCOMPATIBILI(*)
O oltre il 50% dei prodotti utilizzati Punti 20
O Da oltre il 20% fino al 50% dei prodotti utilizzati | Punti 10
O Fino al 20% di prodotti utilizzati Punti 0

(*) nella tabella M), le percentuali sono riferite alla spesa sostenuta per 1'acquisto dei

prodotti

N) CLIMATIZZAZIONE DEL LOCALE

O Si Punti 10
O No Punti 0

0) CONOSCENZA DI ALMENO UNA LINGUA STRANIERA EUROPEA DA
PARTE DEL TITOLARE O DI UN DIPENDENTE O COLLABORATORE,




COMPROVATE DA DIPLOMA O ATTESTATO DI FREQUENZA A CORSI DI

LINGUE, RILASCIATO DA ISTITUTI O SCUOLE RICONOSCIUTI

O Si Punti 10
O No Punti 0
P) UTILIZZO DI SISTEMI ELETTRONICI DI PAGAMENTO
O Si Punti 10
O No Punti 0

8.

di essere consapevole che - a norma degli artt. 75 e 76 del D.P.R. 445/2000 - in caso
di dichiarazioni non corrispondenti al vero - decadra dai benefici scaturenti dal
provvedimento eventualmente adottato sulla base della dichiarazione resa, e sara
soggetto all’applicazione delle norme del codice penale e delle leggi speciali in
materia;

di essere consapevole che, qualora la non rispondenza al vero dei parametri
dichiarati comporti una riduzione del punteggio complessivo attribuito inferiore al
minimo richiesto, si attiveranno le procedure di cui al paragrafo 22) del vigente
piano comunale per gli esercizi pubblici, e si applicheranno le norme di cui al
precedente punto 6);

di allegare copia di un documento di identita e della planimetria dei locali.




